menu executivo

ENTRADAS
Creme do chef

Queijo cabra panado com salada

Crosttini com paté de azeitona e tomate

PRATO PRINCIPAL

Tripas a moda do Porto

Frangito recheado com frutos secos,
esparregado e arroz branco

Rojdes marinados com marmelos e castanhas
Bacalhau a lagareiro com batata e grelos
Lombinho de robalo com acorda de

espargos verdes

Sugestao do Chefe

Falafel com arroz basmati, cardomomo, lima e coentros

SOBREMESAS
Fruta mais que boa..

Oh mano! Que sobremesa!

BEBIDAS

Agua, limonada ou infuséo

OPCOES

Entrada ou sobremesa + prato + bebida Lo00€

Entrada + prato + sobremesa + bebida + café 15,00€

EXTRA. ..

Copo de vinho 3,00€
1,50€

Fino




